
Hotel Gasthaus 

Waldmutter 
Sendenhorst 

 

 

 
 
 

Suppen 
 
 

Kürbis-Ingwer-Süppchen 
Kürbiskernöl | Kürbiskerne 

6,50 € 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Gratinierte Ziegenkäse-Taler mit Mango-Dip 
Salatbouquet | Walnussdressing| geröstete Kerne | Croutons 

14,50 € 
 
 

Kürbis mit Tomatencarpaccio 
Salatgarnitur | Ammerländer Wurzelspeck | Meerrettich 

Schmalzstulle 
12,- €  

Herbstkarte 



Hotel Gasthaus 

Waldmutter 
Sendenhorst 

 
Wildgerichte 

 
 

Geschmorte Hirschkeule * 
Wildrahmsauce | Rotkohl | Kroketten  

32,- € 
 
 

Semmelknödel mit Wildgulasch 
Champignons | Preiselbeeren 

27,- € 
 
 

Wildschweinrollbraten * 
Wildrahmsauce | Rotkohl | Kartoffelklöße 

29,50 € 
 
 

Wildes Duett 
Rosé gebratenes Medaillon vom Hirsch | Wildschweinrollbraten 

Wildrahmsauce | Speckbohnen | Spätzle 
32,- € 

 
 

Kleine Gerichte 
 
 

Zwei rosé gebratene Medaillons vom Hirsch 
Cassis Sauce | Speckbohnen | Pommes Dauphines 

29,50 € 
 
 

* auch als kleines Gericht erhältlich  



Hotel Gasthaus 

Waldmutter 
Sendenhorst 

 
 

Kleine Gerichte 
 

Knödel-Duo 
Je ein hausgemachter Spinat- und Kaspressknödel 

Braune Butter | Bergkäse | Kleiner Salat 
16,- € 

 
Bratwurst vom Ibérico-Schwein 

Grünkohl | Salzkartoffeln 
16,- € 

 
 
 

Dies und das 
 

Kürbis-Curry 
auf hausgemachten Bandnudeln | gratinierte Kirschtomaten 

19,- € 
 
 

Grünkohl 
Kasseler Nacken | Mettende | Röstkartoffeln | Senf 

22,- € 
 
 

„Hamburger Pannfisch“ * 
gebratener Kabeljau | körnige Senfsauce  

Gurkensalat | Röstkartoffeln 
27,50 € 


